
Noleggio 
Attrezzature per ristorazione 

Apri  



Una gamma completa per il tuo evento 

Polentera - macchina automatica per cottura polenta 

Cuoce e mantiene calda la polenta senza operatore. Pratico distributo-
re che permette ad una sola persona di servire centinaia di porzioni. 
 
6 modelli disponibili: 
• 7 kg = 28 porzioni 
• 15 kg = 60 porzioni 
• 30 kg = 120 porzioni 
• 60 kg = 240 porzioni 
• 100 kg = 400 porzioni 
• 150 kg = 600 porzioni 

Friggitrice 

Alimentata a gas, disponibile in due varianti: 
• 1 vasca da 17 litri = 20 kg circa di patatine/ora 
• 2 vasche da 17 litri cad = 40 kg circa di patatine/ora 
 
Dotata di uno o due cestelli, di vaschetta raccogli olio e 
termostato regolabile 

Girarrosto per spiedo 

Girarrosto per spiedo alla bresciana: da 16 a 300 porzioni 
in una sola macchina. 
Leccarda, sistema raccolta grassi, vani ispezione, ruote 
girevoli, motore elettrico 220V 
Disponibili: 
• 16 porzioni 
• 24 porzioni 
• 50 porzioni 
• 100 pozioni 
• 200 porzioni 
• 300 porzioni 

Griglia e BBQ 

Disponibile con configurazione griglia classica in tondino, 
piastra liscia o rigata, cestelli rotanti o spade tipo churra-
sco. Alimentazione a gas o carbonella. 
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Alimentazione: 
• Carbonella 
• Gas 
• Elettrica 



Cuocipasta 

Per pasta, riso, gnocchi... 
Alimentato a gas: 
• 1 vasca da 40 litri 
 
Dotato di 2 cesti di cottura, carico e scarico acqua. 

Asciugatore per posate 

Asciuga e sanifica automaticamente le posate. Diretta-
mente dalla lavastoviglie alla tavola evitando le fastidiose 
macchioline e il passaggio a mano. 
Disponibile con produzione: 
• 4000 pezzi/ora 
• 12000 pezzi/ora 
 
Dotata di cestello raccogli posate, lampada germicida UV, 
ruote girevoli 

Prelavaggio piatti e taglieri 

Per scrostare piatti e taglieri in modo semplice e veloce. 
Dotato di ingresso acqua e di spazzole in setola di nylon 

Enofreez - abbattitore di temperatura per vini 

Per servire vini freschi in pochi minuti.  
Capacità di 4 bottiglie per ciclo.  

Taglieri in legno 

Tagliere in legno con impugnatura e scanalatura, molto resistente. 
Disponibile in: 
• set da 10 pezzi 
 
Dimensioni: 20x27 cm 
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          Fax 030 21 58 490 - e mail: assistenza@hyppocampus.it - web: www.hyppocampus.it                                       



Ci sono vari mo-
di: contattataci 
telefonicamente, 

inviaci una e-mail oppure utilizza il modulo che trovi sul nostro sito web. 

Posso avere un preventivo? 

HYPPOCAMPUS S.r.l. 
Via A. Grandi, 14 - 2530 Torbole Casaglia (BS) 
Tel. 030 26 50 062 - Fax 030 21 58 448 
E-mail: assistenza@hyppocampus.it  
Sito web: www.hyppocampus.it 

Noleggio 
Comodo e sicuro 

Hai a disposizione tutti i 
macchinari che desideri, 
quando vuoi, per quanto 

vuoi. Ritiri le macchine, realizzi il tuo evento e ricon-
segni le macchine.  E se ti servono ancora ... torni a 
prenderle. 

Comodità. 

Organizza il tuo evento in sicurezza e comodità noleg-
giando le macchine professionali per la ristorazione 
Hyppocampus. 

Macchine professionali, efficienti, sicure dal punto di vi-
sta tecnico e pratico. Tutta la professionalità Hyppocam-
pus con una piccola spesa. Al momento del ritiro della 

macchina riceverai tutte le istruzioni necessarie per un utilizzo semplice e sicuro. 

Sicurezza. 


